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การสร้างและหาประสิทธิภาพเครื่องห่ัน-ซอยสมุนไพร แบบต่อเนื่อง 
 

สัญญา โพธิ์วงษ์1*  วิรัติ อัศวานุวัตร2  สมพงษ์ แซ่บ่าง3 และ เทพรถ อนันต์สูงเนิน4 
 

บทคัดยอ่ 
  งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพื่อ 1) สร้างเครื่องหั่น-ซอยสมุนไพรระดับวิสาหกิจชุมชน 2) ศึกษาประสิทธิภาพการ
ท างานของเครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร และ 3) ประเมินความพึงพอใจของวิสาหกิจชุมชนท่ีมีต่อเครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร 
ประชากรท่ีท าประเมินคือกลุ่มวิสาหกิจชุมชนท่ีปลูก และแปรรูปสมุนไพร จังหวัดสระแก้ว จ านวน 14 คน โดยใช้สถิติการ
หาค่าเฉลี่ยส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน ผู้วิจัยได้ออกแบบสร้างเครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร โดยใช้วัสดุ SUS304 ในการสร้างชุดจาน
ใบมีดแบบ 3 ใบมีด และใช้มอเตอร์ไฟฟ้าในการขับเคลื่อนชุดจานใบมีด การหาประสิทธิภาพการท างานของเครื่องหั่น-ซอย
สมุนไพร ผู้วิจัยได้ทดลองหั่นมะระและขมิ้นชัน พบว่า 1) เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพรสามารถหั่นมะระ 1 กิโลกรัม ใช้เวลา     
30 วินาที ถ้าใช้แรงงานคนใช้เวลาเฉลี่ย 276 วินาที และเครื่องสามารถหั่นขมิ้นชัน 1 กิโลกรัม ใช้เวลา 14 วินาที ถ้าใช้
แรงงานคนใช้เวลาเฉลี่ย 240 วินาที ซึ่งเป็นไปตามความต้องการของวิสาหกิจชุมชน  2) การหาประสิทธิภาพการท างาน
เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร ผู้วิจัยได้ทดลองปรับความเร็วรอบของชุดจานใบมีด พบว่าความเร็วรอบท่ีเหมาะสมคือ 106 รอบ
ต่อนาที ใช้ใบมีดท่ีมีระยะห่าง 4 ถึง 6 มิลลิเมตร เมื่อค านวนหาประสิทธภิาพ พบว่าการหั่นมะระมีประสิทธิภาพ 215.73% 
และการหั่นขมิ้นชันมีประสิทธิภาพ 431.46% สรุปได้ว่าเครื่องหั่น-ซอยสมุนไพรสามารถหั่นได้ปริมาณมากกว่าใช้
แรงงานคน และหั่นได้เร็วกว่าแรงงานคน ช่วยลดระยะเวลาการหั่นสมุนไพรได้ สามารถน าสมุนไพรไปตากแห้งได้นานกว่า
และมากกว่าการใช้แรงงานคน และท าให้มีรายได้เพิ่มข้ึนจาก 477.40 บาทต่อวัน เป็น 30,800 บาทต่อวัน ส าหรับมะระ
ตากแห้ง และขมิ้นชันตากแห้งมีรายได้เพิ่มข้ึนจาก 450 บาทต่อวัน เป็น 50,400 บาทต่อวัน จะเห็นได้ว่าวิสาหกิจชุมชนมี
รายได้เพิ่มข้ึนหลังจากการใช้เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร และ 3) การประเมินความพึงพอใจโดยใช้แบบสอบถามให้วิสาหกิจ
ชุมชนท้ัง 14 แห่งในจังหวัดสระแก้ว พบว่ามีระดับความพึงพอใจมากที่สุดโดยภาพรวม มีค่าเฉลี่ย ( ̅) = 4.87 และส่วน
เบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.) = 0.15 
 
ความส าคัญ: เครื่องหั่น; เครื่องซอย; ขมิ้นชัน; มะระ 
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Abstract 
  This research aimed to 1) To create a shredder-alley herbs machine at the community enterprise 
level. 2) Study the proper performance of the shredder-alley herbs machine, and 3) Assess the 
satisfaction of community enterprises towards the shredder-alley herbs machine. The population 
assessed was a community enterprise group of 14 people enterprises that planted and processed herbs 
in Sa Kaeo Province. The questionnaire was used and the questionnaire was assessed using basic 
statistics, calculating the mean and standard deviation. The researcher has designed and created a 
shredder- alley herbs machine using SUS304, to create a 3-blade disc set and use an electric motor to 
drive the disc set. The researcher tested cutting bitter melon and turmeric. It was found that 1) The 
herb cutter-slicing machine can cut 1 kg of bitter gourd in 30 seconds if manual labor takes an average 
of 276 seconds, and the machine can cut 1 kg of curcumin, takes 14 seconds if manual labor is used. It 
takes an average of                   240 seconds, which is according to the needs of community 
enterprises. 2) Determination of the performance of the herb shredder-slicer, the researcher has 
experimented with adjusting the speed of the blade disc set. The maximum speed was found to be 
106 rpm using blades with a pitch between 4 and 6 mm when calculating. found that the bitter gourd 
fruit 215.73% and the curcumin cut 431.46%. In conclusion, the shredder-alley herbs machine can 
shredder more volumes than manual labor, and shredder faster than manual labor reduces the time to 
shredder herbs due to manual labor. Dried bitter gourd 477.40 baht per day, dried turmeric 450 baht 
per day, and when community enterprises use a shredder, they can get additional income from dried 
bitter melon 30,800 baht per day, dried turmeric 50,400 baht per day. Community enterprises have 
increased their income after using the shredder-alley machine. Satisfaction assessment using a 
questionnaire for community enterprise in Sa Kaeo Province.             3) The satisfaction assessment 
results for the shredder-alley machine, that the satisfaction level was the highest ( ̅) = 4.87 and the 
standard deviation (S.D.) = 0.15 
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1.  บทน า 
 สมุนไพรไทยเป็นภูมิปัญญาอันทรงคุณค่าของ     
บรรพบุรุษท่ีควบคู่กับสังคมไทยเป็นเวลายาวนาน 
ถึงแม้ว่าในปัจจุบันจะมียาแผนใหม่จากสารเคมีเข้ามา
แทนท่ีในการบ าบัดรักษาโรคภัยต่าง ๆ ได้ แต่ไม่ได้
หมายความว่าสมุนไพรจะถูกแทนท่ีด้วยยาแผนใหม่
ท้ังหมด คุณค่าของสมุนไพรก าลังได้รับความส าคัญ และ
พัฒนาให้เป็นระบบครบวงจรอันท าให้สมุนไพรมีคุณค่า
ในการพัฒนาสังคมไทยได้หลายมิ ติอย่างยั่งยืน  ใน
ปัจจุบันและในอนาคต 
 จากการส ารวจวิสาหกิจชุมชน พบว่าในจังหวัด
สระแก้วเป็นพื้นท่ีปลูก และแปรรูปพืชสมุนไพรเป็น
อันดับต้น ๆ ของประเทศไทย โดยมี 14 วิสาหกิจชุมชน
เป็นผู้แปรรูปพืชสมุนไพร และจ าหน่ายให้กับโรงพยาบาล
เจ้าพระยาอภัยภู เบศร  องค์การเภสัชกรรม และ
บริษัทเอกชนอีกหลายแห่ง ปัญหาของวิสาหกิจชุมชนคือ 
ในกระบวนการแปรรูปพืชสมุนไพรยังใช้แรงงานคนใน
การแปรรูป ท าให้ต้องใช้เวลาในการหั่นสมุนไพร และต้อง
กระท าให้แล้วเสร็จภายในเวลาช่วงเช้าแล้วรีบน าไปตาก
แดด เพื่อไม่ให้สมุนไพรท่ีหั่นแปรสภาพเป็นสีด า ซึ่งจะท า
ให้เกิดความเสียหายในกระบวนการแปรรูป 
 จากปัญหาดังกล่าว คณะผู้วิจัยได้ศึกษาข้อมูลเพื่อ
ออกแบบพัฒนาเครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร เพื่อแก้ไขปัญหา
ให้กับวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดสระแก้ว ช่วยเพิ่มปริมาณ
การผลิต ช่วยลดค่าใช้จ่าย ซึ่งเป็นการเพิ่มรายได้ให้กับ
วิสาหกิจชุมชน 
 ในการวิจัยครั้งน้ี คณะผู้วิจัยได้เลือกการออกแบบ
และพัฒนาเครื่องหั่น-ซอยพืชสมุนไพร 2 ชนิด คือมะระ
และขมิ้นชัน เน่ืองจากเป็นพืชสมุนไพรท่ีมีความต้องการ
ในการแปรรูปเพื่อการรักษาของแพทย์ทางเลือกเป็น
จ านวนมาก และคณะผู้วิจัยมีความมุ่งมั่นท่ีจะน าผลงาน
ดังกล่าวมาใช้เป็นสื่อการเรียนการสอนให้กับนักเรียน
นักศึกษา โดยการจ าลองเป็นเครื่องจักรระดับวิสาหกิจ
ชุมชน ท าเป็นเครื่องจักรต้นแบบในการเรียนจากของจริง 
ซึ่งจะช่วยเพิ่มทักษะให้นักเรียนในการศึกษาเรียนรู้ต่อไป 
 
2. วัตถุประสงค ์
 2.1 สร้างเครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร ระดับวิสาหกิจ
ชุมชน 

 2.2 ศึกษาประสิทธิภาพการท างานท่ีเหมาะสมของ
เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร 
 2.3 ประเมินความพึงพอใจของวิสาหกิจชุมชนท่ีมีต่อ
เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร 
 
3. ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 
  3.1 ประชากรในการวิจัย ได้แก่ กลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน ท่ีปฏิบัติการแปรรูปสมุนไพร  
  3.2 กลุ่มตัวอย่างเลือกแบบเจาะจง คือกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนจ านวน 14 คน จากกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ในจังหวัดสระแก้ว จ านวน 14 กลุ่ม 
 
4. แนวคิดการวิจัย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
     
         

รูปที่ 1 แสดงแนวคิดการวิจัย 
 
5.  ทฤษฎีที่เกี่ยวข้อง  
 การพัฒนาเครื่องหั่นย่อยหอมแดง บัญญัติ [1] ได้
ออกแบบและสร้ างเครื่องหั่นหอมแดง จะท าจาก
เหล็กกล้าไร้สนิม มีใบมีดส าหรับหั่นหอมแดง ติดต้ังบน
แผ่นจานขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 36 เซนติเมตรท่ีหมุน
ได้ โดยใบมีดมีจ านวน 2 ใบ ติดต้ังตรงข้ามกับมอเตอร์ท่ี
เป็นต้นก าลังขับมีขนาด 1/8 แรงม้า หมุนด้วยความเร็ว

ตัวแปรต้น 
- เคร่ืองหั่น – ซอย 
- เพิ่มปริมาณการผลิต 

 
ตัวแปรตาม 

- ระยะเวลาหั่นที่เหมาะสม 
- ความพึงพอใจของชุมชน 
 

ตัวแปรควบคุม 
- ขนาดความหนาหั่น 4-6 มิลลิเมตร 
- ลดเวลาหั่นมะระและขมิ้นชัน 
 

Input 
 

Process 
 

Output 

Out 
come 

Impact 

พืชสมุนไพร 
- มะระ 
- ขมิ้นชัน 
 

ชุมชน 
- เพิ่มปริมาณการผลิต 
- เพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย 
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รอบ 1,410 รอบต่อนาที ท าการทดรอบมอเตอร์ในอัตรา 
1:3 จนได้ความเร็วในการหมุนของแผ่นจานใบมีดเท่ากับ 
470 รอบต่อนาที การทดลองจะท าการเปรียบเทียบ
ระหว่างเครื่องหั่นหอมแดง และแรงงานคน โดยท าการ
ทดลองซ้ า 3 ครั้ง พบว่าเครื่องหั่นหอมแดงสามารถหั่น
หอมแดงจ านวน 1 กิโลกรัมท่ีมีจ านวนหัวเฉลี่ยเท่ากับ  
34 หัว ในเวลา 95.7 วินาที (37.6 กิโลกรัม/ช่ัวโมง) ส่วน
แรงงานคนจะหั่นหอมแดงจ านวน 1 กิโลกรัม ท่ีมีจ านวน
หั ว เฉลี่ ย เ ท่ า กั บ  3 4  หั ว  ใน เว ลา  486  วิ น า ที                    
(7.4 กิโลกรัม/ช่ัวโมง) คิดเป็นเวลาท่ีเร็วกว่ากันอยู่ 5 เท่า 
 การสร้างเครื่องตัดกล้วย อนุรักษ์ [2] โดยใช้ใบมีด           
2 ใบ ยึดติดกับจานหมุนเพื่อลดเวลาการท างานของการ
ตัดกล้วยให้น้อยลงจากเดิม โดยช้ินส่วนท่ีส า คัญของ
เครื่องประกอบด้วย มอเตอร์ สายพาน ล้อสายพานตัวขับ
ตัวตาม ชุดใบมีด เพลา แบริ่ง และเครื่องสามารถตัด
กล้วยดิบได้โดยใช้แรงหมุนจากการหมุนของมอเตอร์และ
ตัดกล้วยผ่านใบมีดการออกแบบก าลังเพื่อเลือกใช้
มอเตอร์เป็นอุปกรณ์ต้นก าลังเพื่อให้เครื่องจักรสามารถ
ท างานได้ตามความต้องการดังน้ันจึงต้องค านวณก าลังใน
ส่วนต่าง ๆ แล้วน ามารวมกันเพื่อให้ได้ก าลังท่ีต้องการ 
และถึงเลือกใช้มอเตอร์เพื่อขับก าลังท่ีเหมาะสม  
 การออกแบบ และสร้ า ง เครื่ องหั่ นสมุ นไพร
กึ่งอัตโนมัติมีวัตถุประสงค์ วรเชษฐ์ และคณะ [3] เพื่อ
ออกแบบสร้าง และทดสอบการท างานของเครื่องหั่น
สมุนไพรขนาดเล็กระบบควบคุม กึ่งอัตโนมัติส าหรับ
กลุ่มเกษตรกร บ้านมะค่าทวีทรัพย์ จังหวัดมหาสารคาม 
สมาชิกส่วนใหญ่ของกลุ่ม เกษตรกรเป็นผู้สูงอายุ               
มีความสามารถในการท างานหั่นหัวขมิ้นประมาณ    
8.97 กิโลกรัมต่อช่ัวโมง ได้ช้ินขมิ้นมีความหนาเฉลี่ย 
3.83 มิลลิเมตร และมีค่าเบี่ยงเบนมาตรฐานคือ                      
1.05 มิลลิเมตร เครื่องหั่นหัวสมุนไพรกึ่งอัตโนมัติถูก
ออกแบบและสร้างโดย ใช้การหั่นด้วยจานหมุนติด
ใบมีด และระบบ นิวเมติกส์เข้าไปควบคุมการป้อน และ
กดหัวสมุนไพรเพื่อหั่น โดยทดสอบท่ี ความเร็วรอบ 
250 รอบต่อนาที พบว่ามีความสามารถในการท างาน
ของเครื่องหั่นเพิ่มข้ึน คือ 109.87 กิโลกรัมต่อช่ัวโมง 
ในขณะท่ียังคง ได้ช้ินสมุนไพรท่ีหั่นตรงตามความ
ต้องการ นอกจากน้ันยังสามารถคืนทุนได้ภายใน
ระยะเวลาประมาณ 2 เดือน 

 การศึกษาประสิทธิผลของมะระข้ีนกแคปซูลในการ
ลดระดับน้ าตาลในเลือดของผู้ ท่ีมีภาวะ เบาหวาน           
เบญจมินทร ์[5] ผลการศึกษาพบว่า ผู้เข้าร่วมส่วนใหญ่
อายุ 53.5±4.3 ปี อาชีพเป็นพ่อบ้าน/แม่บ้าน ไม่มี
ประวัติการสูบบุหรี่ เมื่อรับประทานมะระแคปซูลใน
ระยะติดตามผลสัปดาห์ท่ี 4,8 และ 12 พบว่า ระดับ
น้ าตาลในเลือดลดลง ดังน้ันมะระข้ีนกเป็นอีกทางเลือก
หน่ึงในการรักษาโรคเบาหวานท่ีมีประสิทธิภาพช่วยลด
ระดับน้ าตาลในเลือดได้  
 
6. วิธีการด าเนินการวิจัย 
     เครื่องมือท่ีใช้ในการวิจัยในครั้งน้ี  ประกอบด้วย                
1) เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร มีลักษณะเป็นแบบต่อเน่ือง 
คือการล าเลียงสมุนไพรเข้าเครื่องหั่น สามารถท าได้อย่าง
ต่อเน่ืองไม่ต้องให้เครื่องหยุดการท างาน 2) แบบบันทึก
การท างานของเครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร และ 3) แบบ 
สอบถามความพึงพอใจของกลุ่มตัวอย่างท่ีมีต่อการ
ปฏิบัติการใช้เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพรท่ีคณะผู้วิจัยสร้าง
ข้ึน มีข้ันตอนการด าเนินการดังน้ี 
 6.1 การออกแบบโครงสร้างเครื่องหั่นสมุนไพรได้
ออกแบบโครงสร้างเป็น สแตนเลส (SUS304) ขนาด 
80 x 130 x 140 เซนติเมตร มีความต้านทานการกัด
กร่อนสูงเหมาะส าหรับใช้เป็นวัสดุทางด้านอาหาร 
    6.2 การออกแบบชุดใบมีดส าหรับหั่นสมุนไพร เป็น
ชุดใบมีดแบบ 3 ใบมีด ผลิตจากวัสดุท่ีสามารถใช้งานท่ี
เกี่ยวกับอาหาร (SUS304)  
    6.3 การออกแบบชุดล าเลียงน าส่งท าจาก สแตนเลส 
(SUS304) มีลักษณะลาดเอียง เพื่อล าเลียงสมุนไพรเข้า 
และล าเลียงสมุนไพรท่ีหั่นแล้วออกจากเครื่อง 
   6.4 การออกแบบชุดขับก าลัง ประกอบด้วยมอเตอร์
ไฟฟ้าขนาด 1.5 กิโลวัตต์ 220 โวลท์ ท่ีมีขนาด
เหมาะสมกับโครงสร้าง และมีแรงบิดท่ีเหมาะสมในการ
หั่น และซอยสมุนไพร และมีเกียร์ทดรอบ สายพาน 
และพูลเล่ย์ เพื่อส่งก าลังจากมอเตอร์ไปยังชุดใบมีด  
 สมการท่ีใช้ในการค านวณก าลังหาได้จาก 
 
 

                 P =      
  

                          (1) 
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 โดยท่ี      P   =  ก าลังของมอเตอร์ (Watt) 
    T   =  แรงบิด (Nm) 
    n   =  ความเร็วรอบ (rpm) 
 
 การออกแบบขนาดของพูลเลย์ ในการก าหนด
ความเร็วรอบท่ีเหมาะสมจ าเป็นต้องใช้การทดพูลเลย์
เพื่อให้ได้ความเร็วท่ีต้องการสามารถค านวนได้ดังน้ี 

         อัตราทด  
  

  
 
  

  
                         (2) 

  เมื่อ n1 คือ  ความเร็วรอบของมอเตอร ์
    n2 คือ  ความเร็วรอบของเพลา 
    D1 คือ ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของ 
      พูลเลย์มอเตอร์ 
          D2 คือ ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของ 
      พูลเลย์ตัวตาม 

 6.5 การออกแบบตู้ควบคุมระบบไฟฟ้าเครื่องหั่น-
ซอย ประกอบด้วยเซอร์กิตเบรกเกอร์ เป็นอุปกรณ์ท า
หน้าท่ีในการตัดวงจรไฟฟ้าแบบอัตโนมัติเมื่อเกิดความ
ผิดปกติในระบบ เพื่อเป็นการป้องกันความเสียหายท่ีจะ
เกิดข้ึนกับสายไฟ มอเตอร์ ไฟฟ้า และอุปกรณ์อื่น ๆ  
สวิตซ์ลูกศร 2 จังหวะ หรือ ซีเล็คเตอร์สวิตช์ (Selector 
Switch) อุปกรณ์ไฟฟ้าท่ีใช้ในการปิด และเปิดวงจรให้
กระแสไฟฟ้าไหลผ่านได้ตามต้องการ ใช้ส าหรับการสลับ
การท างานด้วยมือเมื่อจ าเป็น  และสวิตช์ปุ่มกดฉุกเฉิน 
(Emergency Stop Switch)  นิยมใช้กับปุ่ มหยุด
เครื่องจักรกลเพื่อรองรับกับเหตุการณ์ฉุกเฉินท่ีอาจ
เกิดข้ึน 
  ในกระบวนการแปรรูปสมุนไพรจะต้องหั่นหรือ
ซอยพืชสมุนไพร ให้เป็นช้ิน ความหนา 2 - 6 มิลลิเมตร 
ซึ่งเหมาะส าหรับการน าไปตากแห้ง และการน าไปแปรรูป
ในข้ันตอนต่อไป ดังน้ันการปรับแต่งต าแหน่งอุปกรณ์
ต่าง ๆ จึงมีความจ าเป็นอย่างยิ่งท่ีต้องพิจารณา 
 6.6 เชิญผู้ทรงคุณวุฒิ ท่ีมีความรู้ความสามารถใน 
ด้านส ถิ ติ  ด้ านเทคโนโลยี วิ ศวกรรมไฟฟ้ า  และ
อิเล็กทรอนิกส์ ด้านเทคโนโลยีวิศวกรรมเครื่องกล ด้าน
อุตสาหกรรมเกษตร ด้านการจัดการเคมีวิเคราะห์ และ
ด้านเทคโนโลยีชีวภาพ จ านวน 5 ท่าน เป็นผู้เช่ียวชาญ

ตรวจสอบความเหมาะสมของการออกแบบทุกข้ันตอน 
พร้อมกับตรวจสอบความเหมาะสมของแบบบันทึกการ
ท างานระหว่างการทดสอบ และความเหมาะสมของ
แบบสอบถามความพึงพอใจของกลุ่มตัวอย่างท่ีมีต่อการ
ปฏิบัติการใช้เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพรท่ีคณะผู้วิจัยสร้าง
ข้ึน 
 6.7 ปรับปรุงแก้ไขข้อบกพร่องในการออกแบบ
ตามท่ีผู้เช่ียวชาญแนะน า 
      เมื่อด าเนินการออกแบบครบทุกข้ันตอนแล้ว 
คณะผู้วิจัยได้ท าการตรวจสอบความถูกต้องแต่ละส่วน
และท าการประกอบติดต้ังเข้าด้วยกัน ดังแสดงในรูป 
 
  
 
 
 
 

 
 

รูปที ่2 เครื่องหั่น-ซอยสมุนไพร 
 

7. หาประสิทธิภาพการท างานของเครื่องหั่น-ซอย    
สมุนไพร  
     7.1 การทดลองหั่นมะระ และขมิ้นชันด้วยแรงงานคน 
จะเร่ิมด้วยการหั่นมะระปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยจะจับ
เวลาต้ังแต่เริ่มหั่นจนมะระหมดจึงหยุดเวลาแล้วบันทึกผล 
โดยจะท าการทดลองซ้ า 3 ครั้ง และทดลองหั่นขมิ้นชัน
ปริมาณ 1 กิ โลกรัม โดยจะจับเวลาต้ังแต่เริ่มหั่ น
จนกระท่ังขมิ้นชันหมดจึงหยุดเวลาแล้วบันทึกผล โดยจะ
ท าการทดลองซ้ า 3 ครั้ง เช่นเดียวกัน 
ตารางที่ 1 ผลการทดลองจับเวลาการหั่นมะระ และ     
            ขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยแรงงานคน 

 
ล าดับ 

ระยะเวลาหั่น
มะระ 

(วินาท)ี 

ระยะเวลาหั่น
ขม้ินชัน 
(วินาท)ี 

1 276 240 
2 277 244 
3 275 239 

เวลาเฉลี่ย 276 240 
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 จากตารางท่ี 1 ได้ทดลองหั่นมะระปริมาณ 1 กิโลกรัม 
โดยใช้แรงงานคน ผลท่ีได้หลังการจับเวลาการหั่นมะระ
คือ 276 วินาที และทดลองหั่นขมิ้นชันผลท่ีได้หลังการ
จับเวลาหั่นคือ 240 วินาที 
 7.2 การหาความเร็วรอบท่ีเหมาะสมของเครื่องหั่น-
ซอย ได้ทดลองดังน้ี 
  1) ทดลองหาความเร็วรอบท่ีใช้หั่นมะระ โดยใช้
ความเร็วรอบ 132 รอบต่อนาที ผลท่ีได้คือมะระท่ีหั่น
แตก ไม่ตรงตามความต้องการของชุมชน ทดลองปรับ
ความเร็วรอบลดลงเป็น 113 รอบต่อนาที ผลการทดลอง
พบว่ามะระยังใช้ไม่ได้ ความเร็วรอบยังมากเกินไป 
ทดลองปรับความเร็วรอบลดลงเป็น 106 รอบต่อนาที   
ผลท่ีได้คือมะระท่ีหั่นได้ตรงตามความต้องการของ
วิสาหกิจชุมชน และได้ทดลองหั่นซ้ า 3 ครั้ง ผลท่ีได้ยัง
ตรงความต้องการ สรุปได้ว่าความเร็วรอบท่ีเหมาะสมท่ีใช้
หั่นมะระคือ 106 รอบต่อนาที แสดงดังตารางท่ี 2 
ตารางที่ 2 ทดลองความเร็วรอบท่ีเหมาะสมในการหั่น
      มะระ 
ล าดับ ความเร็วรอบ 

(ต่อนาที) 
ผลที่ได้ 

1 132 มะระแตก 
2 113 มะระแตก 
3 106 ใช้ได้ 

 
  2) ทดลองหาความเร็วรอบท่ีใช้หั่นขมิ้นชัน โดย
ใช้ความเร็วรอบ 300 รอบต่อนาที ผลท่ีได้พบว่าขมิ้นชัน
หักเสียหาย ไม่ตรงตามความต้องการของวิสาหกิจชุมชน 
ได้ทดลองปรับความเร็วรอบเป็น 240 รอบต่อนาที ผลท่ี
ได้คือขมิ้นชันได้ตามความต้องการของชุมชนและได้
จ านวนการหั่นขมิ้นท่ีปริมาณมาก ทดลองหั่นซ้ า 3 ครั้ง 
ผลการหั่นขมิ้นชันยังตรงความต้องการ ทดลองลด
ความเร็วรอบลงเป็น 200 รอบต่อนาที ผลท่ีได้ยังตรง
ความต้องการแต่ใช้เวลามากเกินไป สรุปได้ว่าความเร็ว
รอบท่ีใช้หั่นขมิ้นชันคือ 240 รอบต่อนาที แสดงดัง   
ตารางท่ี 3 
 
 
 

ตารางที่ 3 ทดลองรอบความเร็วท่ีเหมาะสมในการหั่น
       ขมิ้นชัน 

ล าดับ ความเร็วรอบ 
(ต่อนาที) 

ผลที่ได้ 

1 300 ขมิ้นชันหัก 
2 240 ใช้ได้และปริมาณผลิต

มาก 
3 200 ใช้ได้แต่ปริมาณผลิตน้อย 

 
 7.3 แสดงผลการทดลองใบมีดหั่น และระยะเวลาหั่น
ของเครื่องหั่น-ซอย ด้วยการหั่นมะระ และขมิ้นชัน
ปริมาณ 1 กิโลกรัม มะระใช้ความเร็วรอบ 106 รอบต่อ
นาที  ขมิ้ น ชันใ ช้ความเร็ วรอบ 240 รอบต่อนาที 
ระยะห่างใบมีดท่ีใช้ทดลองหั่นคือ 4 มิลลิเมตร และ 6 
มิลลิเมตร จากน้ันจับเวลาตอนท่ีเร่ิมใส่มะระหรือขมิ้นชัน
ใส่ในช่องล าเลียงน าส่งจนหมดจึงหยุดเวลาแล้วบันทึกผล
การทดลอง โดยจะท าการทดลองหั่นซ้ า 3 ครั้ง แสดงดัง
ตารางท่ี 4 และตารางท่ี 5 
ตารางที่ 4 ผลการทดลองจับเวลาการหั่นมะระ และ   
            ขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยใช้ระยะห่าง
            ใบมีดขนาด 4 มิลลิเมตร 

 
ล าดับ 

ระยะเวลาหั่น
มะระ 

(วินาท)ี 

ระยะเวลาหั่น
ขม้ินชัน 
(วินาที) 

1 30 14 
2 29 13 
3 31 15 

เวลาเฉลี่ย 30 14 
 
 จากตารางท่ี 4 แสดงผลการทดลองจับเวลาการหั่น
มะระและขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยใช้ระยะห่าง
ใบมีด คือ 4 มิลลิเมตร ผลท่ีได้จากการจับเวลาหั่นมะระ
เฉลี่ย คือ 30 วินาที และผลท่ีได้จากการหั่นขมิ้นชันเวลา
หั่นเฉลี่ยคือ 14 วินาที  
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ตารางที่ 5 ผลการทดลองจับเวลาการหั่นมะระ และ  
            ขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม โดยใช้ระยะห่าง
            ใบมีดขนาด 6 มิลลิเมตร 

 
ล าดับ 

ระยะเวลาหั่น
มะระ 

(วินาท)ี 

ระยะเวลา 
หั่นขม้ินชัน 

(วินาที) 
1 23 12 
2 25 13 
3 22 14 

เวลาเฉลี่ย 22 13 
 
 จากตารางท่ี 5 แสดงผลการทดลองหั่นมะระ และ
ขมิ้นโดยใช้ระยะห่างใบมีดขนาด 6 มิลลิเมตร ใช้มะระ
และขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม ผลท่ีได้จากการจับเวลา
หั่นมะระเฉลี่ยคือ 22 วินาที และผลท่ีได้จากการหั่น
ขมิ้นชันเวลาหั่นเฉลี่ยคือ 13 วินาที 
 7.4 แบบสอบถามความพึงพอใจผู้วิจัยได้เก็บข้อมูล
โดยการแจกแบบสอบถามให้วิสาหกิจชุมชน จังหวัด
สระแก้วประเมินจ านวน 14 ฉบับ (14 วิสาหกิจชุมชน) 
หลั งจากการใ ช้ เครื่ องหั่ น -ซอย จากน้ันรวบรวม
แบบสอบถามเพื่อน าข้อมูลท่ีได้มาวิเคราะห์ ในการ
ประเมินความพึงพอใจของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน สถิติท่ีใช้
ในการวิเคราะห์ข้อมูล คือ ค่าเฉลี่ย และค่าเบี่ยงเบน
มาตรฐาน โดยมีเกณฑ์ดังน้ี [4] 
  - ค่าเฉลี่ย 4.21-5.00 มีความพึงพอใจมากท่ีสุด 
        - ค่าเฉลี่ย 3.41-4.20 มีความพึงพอใจมาก 
       - ค่าเฉลี่ย 2.61-3.40 มีความพึงพอใจปานกลาง 
        - ค่าเฉลี่ย 1.81-2.60 มีความพึงพอใจน้อย 
        - ค่าเฉลีย 1.00-1.80 มีความพึงพอใจน้อยท่ีสุด 
 7.5 สถิติท่ีใช้ในการวิเคราะข้อมูลประเมินความพึง
พอใจของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนสถิติท่ีใช้ในการวิเคราะห์
ข้อมูล คือ ค่าเฉลี่ย และค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน 
การค านวณค่าสถิติพื้นฐาน ค่าเฉลี่ย ( ̅) [4]            
 
       ̅     

 
               (3)    

              ̅ หมายถึง คะแนนเฉลี่ย 
          ƩX หมายถึง ผลรวมของคะแนน 
        ท้ังหมด 

               N  หมายถึง จ านวนประชากรท าแบบ 
        สอบถาม 
 
 การค านวณค่าความเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard 
Deviation) 
 

            . .   √
    -(  ) 

 ( -1)
                      (4) 

 
  S.D. หมายถึง   ความเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
    X หมายถึง   คะแนนของแต่ละบุคคลท่ี 
         ท าแบบสอบถาม 
   X หมายถึง   ผลรวมของคะแนนท้ังหมด 
    N หมายถึง   จ านวนของแต่ละบุคคลท่ี 
         ท าแบบสอบถาม 
 
8. ผลการวิจัย 
 8.1 การสร้างเครื่องห่ัน-ซอย ได้ออกแบบโครงสร้าง
เป็นสแตนเลส (SUS304) มีความต้านทานการกัดกร่อน
สูงเหมาะส าหรับใช้เป็นวัสดุทางด้านอาหาร ขนาด       
80 x 130 x 140 เซนติ เมตร ใช้มอเตอร์ ท่ีมี ขนาด        
1.5 kw 220 ACV ส่งก าลังด้วยชุดสายพาน การใช้งาน
เครื่องหั่น-ซอย การทดสอบประสิทธิภาพสามารถช่วยลด
ระยะเวลาการหั่นให้กับวิสาหกิจชุมชนได้ 
 8.2 ประสิทธิภาพการหั่นมะระ และขมิ้นชันด้วย
เครื่องหั่น-ซอย จากการทดลองหั่นมะระ และขมิ้นชัน
ปริมาณ 1 กิโลกรัม ทดลองหั่นซ้ า 3 ครั้ง การทดลองหั่น
มะระใช้ความเร็วรอบท่ีเหมาะสมคือ 106 รอบต่อนาที ใช้
ใบมีดท่ีมีระยะห่าง 4 มิลลิเมตร ระยะเวลาหั่นท่ีได้คือ  
30 วินาที และใช้ใบมีดท่ีมีระยะห่าง 6 มิลลิ เมตร 
ระยะเวลาหั่นท่ีได้คือ 22 วินาที และจากการทดลองหั่น
ขมิ้นชันความเร็วรอบท่ีเหมาะสมคือ 240 รอบต่อนาที 
ทดลองหั่ นด้ วยใบมีด ท่ีมี ระยะห่ า ง 4 มิ ลลิ เมตร 
ระยะเวลาหั่นท่ีได้ คือ 14 วินาที  และใช้ใบมีดท่ีมี
ระยะห่าง             6 มิลลิเมตร ระยะเวลาหั่นท่ีได้คือ 
13 วินาที ผลการทดลองได้แสดงดังตารางท่ี 6 
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ตารางที่ 6 การเปรียบเทียบเวลาหั่นมะระ และขมิ้นชัน
    ปริมาณ 1 กิโลกรัม ระหว่างเครื่องหั่น-ซอย
    เทียบกับแรงงานคน 

 
รายการ 

ระยะเวลา 
หั่นมะระ 
(วินาที) 

ระยะเวลา 
หั่นขม้ินชัน 

(วินาที) 
ระยะห่างใบมีด 4 มิลลิเมตร 

แรงงานคน 276 240 
เครื่องหั่น 30 14 

ระยะห่างใบมีด 6 มิลลิเมตร 
แรงงานคน 276 240 
เครื่องหั่น 22 13 
  
 จากตารางท่ี 6 แสดงการเปรียบเทียบระยะเวลาหั่น
มะระและขมิ้นชันปริมาณ 1 กิโลกรัม ระหว่างเครื่องหั่น-
ซอย ท่ีใช้ระยะห่างใบมีด 4 มิลลิเมตร และ 6 มิลลิเมตร 
เทียบกับแรงงานคน ผลท่ีได้คือเครื่องหั่น-ซอยสามารถ
หั่นได้เร็วกว่าแรงงานคน  
 8.3 การวิเคราะเครื่องหั่น-ซอย เปรียบเทียบกับ
แรงงานคนเพื่อพิจารณาความเหมาะสมในการลงทุน
ค านวนได้ดังน้ี 
       8.3.1 เมื่อใช้แรงงานคน 
    - จ่ายค่าแรง 375 บาทต่อวัน ท างานได้               
      วันละ 7 ช่ัวโมง สามารถหั่นมะระได้    
      13 กิโลกรัม ต่อ 7 ช่ัวโมง ประสิทธภิาพ  
                     แรงงานคนคือ 1.04% 
  8.3.2 เมื่อใช้เครื่องหั่น-ซอยท่ีผู้วิจัยได้พัฒนาข้ึน 
    - ค่าแรงคนงานควบคุมเครื่องจักร   
      400 บาทต่อวัน 
    - ต้นทุนเครื่องหั่น 59,000 บาท 
    - อัตราการใช้ไฟมอเตอร์ 1.5 kw/ช่ัวโมง 
    - ค่าไฟฟ้าต่อหน่วย 3.75 บาท 
    - ช่ัวโมงการท างาน 8 ช่ัวโมงต่อวัน 
    - อัตราการใช้ไฟต่อวัน 1.5 x 3.75 x 8 
        = 45 บาทต่อวัน 
    - รวมค่าใช้จ่าย คือ 445 บาทต่อวัน 
    - ห่ัน-ซอยมะระได้ 120 กิโลกรัมช่ัวโมง 
    - ประสิทธภิาพการหั่นมะระคือ 215.73% 

    - ห่ัน-ซอยขมิ้นชันได้ 240 กิโลกรัมต่อ 
      ช่ัวโมง  
    - ประสิทธภิาพการหั่นขมิ้นชันคือ  
      431.46% 
ตารางที่ 7 การวิเคราะห์การท างานระหว่างแรงงานคน
      เทียบกับเครื่องหั่น-ซอย 

รายการ แรงงานคน 
(วัน) 

เคร่ืองหั่น-ซอย 
(ชั่วโมง) 

มะระ 13 กก. 120 กก. 
ขมิ้นชัน 15 กก. 240 กก. 
ค่าใช้จ่าย 375 บาท 445 บาท 
 
 8.4 การวิเคราะห์รายได้ของวิสาหกิจชุมชนระหว่าง
แรงงานคนเทียบกับเครื่องหั่น-ซอย มะระสดซื้อมา
กิโลกรัมละ 15 บาท น ามะระสดปริมาณ 6 กิโลกรัม คิด
เป็นจ านวนเงิน 90 บาท จะได้มะระแห้ง 1 กิโลกรัม ขาย
ในราคากิโลกรัมละ 220 บาท ใช้แรงงานคนสามารถหั่น
มะระได้ 13 กิโลกรัมต่อวัน น าไปตากแห้งจะได้          
2.17 กิโลกรัม คิดเป็นจ านวนรายได้จะได้ 477.40 บาท
ต่อวัน คิดเป็นจ านวนรายได้ต่อเดือนคือ 14,322 บาทต่อ
เ ดื อน เมื่ อ ใ ช้ เครื่ อ งหั่ น -ซอยจะสามารถหั่ น ไ ด้                      
120 กิโลกรัมต่อช่ัวโมง ใน 1 วัน เครื่องหั่นท างาน           
7 ช่ัวโมง จะหั่นมะระได้ 840 กิโลกรัมต่อวัน น ามะระไป
ตากแห้งจะได้ 140 กิโลกรัม คิดเป็นรายได้ต่อวันจะได้ 
30,800 บาท เมื่อน ามาคิดเป็นรายได้ต่อเดือนคือ 
924,000 บาทต่อเดือน และขมิ้นชันจะรับซื้อมากิโลกรัม
ละ 12 บาท น าขมิ้นชันสดปริมาณ 6 กิโลกรัม คิดเป็น
จ านวนเงิน 72 บาท จะได้ขมิ้นชันแห้ง 1 กิโลกรัม ขาย
ราคากิโลกรัมละ 180 บาท ใช้แรงงานคนหั่นจะได้        
15 กิโลกรัมต่อวัน น าไปตากแห้งได้ 2.5 กิโลกรัม คิดเป็น
จ านวนรายได้ต่อวันคือ 450 บาทต่อวัน คิดเป็นจ านวน
รายได้ต่อเดือนคือ 13,500 บาทต่อเดือน เมื่อน าเครื่อง
ห่ัน-ซอย ไปใช้หั่นขมิ้นชันสามารถหั่นได้ 240 กิโลกรัมต่อ
ช่ัวโมง 1 วัน เครื่องหั่น-ซอยท างาน 7 ช่ัวโมง สามารถหั่น
ได้ 1,680 กิโลกรัมต่อวัน น าไปตากแห้งได้ 280 กิโลกรัม
ต่อวัน คิดเป็นจ านวนรายได้ 50,400 บาทต่อวัน เมื่อ
น ามาคิดเป็นจ านวนรายได้ต่อเดือนคือ 1,512,000 บาท
ต่อเดือน  
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ตารางที่ 8 การวิเคราะห์รายได้จากการท างาน 1 วัน   
       ระหว่างแรงงานคนเทียบกับเครื่องหั่น-ซอย  

รายการ แรงงานคน 
(บาท) 

เคร่ืองหั่น-ซอย 
(บาท) 

มะระ 477.40 30,800.00 
ขมิ้นชัน 450.00 50,400.00 
 
 8.5 ประเมินความพึงพอใจจากวิสาหกิจชุมชน 
จังหวัดสระแก้ว ผลการประเมิน พบว่าวิสาหกิจชุมชนมี
ความพึงพอใจต่อการใช้เครื่องหั่น-ซอย เมื่อเปรียบเทียบ
เกณฑ์ ท่ี ก าหนดระดับคะแนนความพึ งพอใจใน
แบบสอบถาม แสดงดังตารางท่ี 9 
ตารางที่ 9 ผลการประเมินความพึงพอใจของวิสาหกิจ
           ชุมชนจังหวัดสระแก้ว ท่ีมีต่อเครื่องหั่น-ซอย 

 

ล าดับ 

 

รายการ 

 

 ̅ 

 

S.D. 

ระดับ
ความพึง
พอใจ 

1 มีความง่ ายต่อการ
น าไปใช้ 

4.83 0.41 มากที่สุด 

2 มี ป ร ะ โ ย ช น์ ต่ อ
วิสาหกิจชุมชน 

5.00 0.00 มากที่สุด 

3 มี ก า ลั ง ก า ร ผลิ ต ที่
เหมาะสมกับชุมชน 

5.00 0.00 มากที่สุด 

4 มีความปลอดภัยใน
ก า ร ใ ช้ ง า น ต่ อ
ผู้ปฏิบัติงาน 

4.83 0.41 มากที่สุด 

   5 มีคว าม ง่ าย ในกา ร
ดูแลรักษาและซ่อม
บ ารุง 

4.83 0.41 มากที่สุด 

   6 มีความสามารถแก้ไข
ปัญหา ใน ด้ านกา ร
ผลิ ต ของ วิ ส า หกิ จ
ชุมชน 

4.67 0.52 มากที่สุด 

   7 มีสมรรถนะในการ
ท า ง า น ที่ ต ร ง ต า ม
ความต้องการของ
วิสาหกิจชุมชน 

5.00 0.00 มากที่สุด 

   8 มีความเหมาะสมต่อ
การน าไปใช้งานและ
ขยายผลเชิงพาณิชย์ 

4.83 0.41 มากที่สุด 

 ค่าเฉล่ียรวม 4.87 0.15 มากท่ีสุด 

 จากตารางท่ี 9 พบว่าความพึงพอใจของวิสาหกิจ
ชุมชนกลุ่มเป้าหมายท่ีมีต่อเครื่องหั่น-ซอย มีความพึง
พอใจสูงสุดอันดับท่ี 1 ได้แก่ มีประโยชน์ต่อวิสาหกิจ
ชุมชน มีก าลังการผลิตท่ี เหมาะสมกับชุมชนและมี
สมรรถนะในการท างานท่ีตรงตามความต้องการของ
วิสาหกิจชุมชน ซึ่งมีคะแนนเฉลี่ย 5.00 ระดับคะแนน
ความพึงพอใจอันดับท่ี 2 ได้แก่ มีความง่ายต่อการ
น าไปใช้ มีความปลอดภัยในการใช้งานต่อผู้ปฏิบัติงาน มี
ความง่ายในการดูแลรักษา และซ่อมบ ารุง และมีความ
เหมาะสมต่อการน าไปใช้งาน และขยายผลเชิงพาณิชย์
คะแนนความพึงพอใจอันดับท่ี 3 ได้แก่ มีความสามารถ
แก้ไขปัญหาในด้านการผลิตของวิสาหกิจชุมชน โดย
พบว่ า  มี ระดับความพึ งพอใจภาพรวมมาก ท่ีสุ ด                  
( ̅ = 4.87   S.D. = 0.15) 
 
9. สรุป และอภิปรายผล 
 9.1 การสร้ างและออกแบบเครื่ องหั่ น -ซอยได้
ออกแบบโครงสร้างเป็นสแตนเลส (SUS304) มีความ
ต้านทานการกัดกร่อนสูงเหมาะส าหรับใช้เป็นวัสดุ
ทางด้านอาหาร ใช้มอเตอร์ท่ีมีขนาด 2 HP ก าลังไฟฟ้า 
1.5 kw แรงดันไฟฟ้า 220 ACV ส่งก าลังด้วยชุดสายพาน 
เครื่องหั่น-ซอย ส าหรับวิสาหกิจชุมชนท่ีพัฒนาข้ึน เป็น
เครื่องจักรท่ีช่วยลดภาระ และสามารถน ามาช่วยในการ
ท างานแทนแรงงานคนได้ โดยผู้วิจัยได้เปรียบเทียบ
ประสิทธิภาพแรงงานคน เปรียบเทียบกับเครื่องจักร โดย
เน้นในด้านความเร็วในการท างาน จะท าให้ชุมชนไม่ต้อง
ต่ืนนอน 03:00 น. สามารถต่ืนนอน 6.00 น. ก็สามารถ
หั่นสมุนไพรได้ปริมาณตามท่ีต้องการได้ 
 9.2 การท าวิจัยในครั้งน้ีเพื่อหาประสิทธิภาพการ
ท างานท่ีเหมาะสมของเครื่องหั่น-ซอย ความเร็วรอบท่ี
เหมาะสมส าหรับใช้หั่นมะระคือ 106 รอบต่อนาที                
ถ้าหากความเร็วรอบสูง ผลท่ีได้การหั่นมะระคือแตกเสีย 
และความเร็วรอบท่ีเหมาะสมส าหรับใช้หั่นขมิ้นชันคือ 
240 รอบต่อนาที ระยะห่างของใบมีดท่ีใช้หั่นคือ            
4 มิลลิเมตร ถึง 6 มิลลิเมตร งานวิจัยน้ีสอดคล้องกับ
งานวิจัยของ บัญญัติ [1] แนวทางในการพัฒนาขีด
ความสามารถด้านการควบคุมคุณภาพของสินค้าเกษตร
แปรรูป วิสาหกิจชุมชน ชุติมา และคณะ [6] มาตรฐาน
การผลิตข้ันต้น คือ ปัญหาเรื่องความรู้ความเข้าใจในหลัก
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มาตรฐานการผลิตข้ันต้น รวมท้ังในกระบวนการข้ันตอน
ในการด าเนินการ แม้ว่าสมาชิกบางส่วนเคยได้รับการ
อบรมความรู้มาบ้างแล้ว ปัญหาผู้ผลิตสินค้าเกษตรแปร
รูปขาดแรงจูงใจในการด าเนินงานในการเปลี่ยนแปลงตาม
หลักเกณฑ์ตามมาตรฐานการผลิตข้ันต้น จากข้อมูล
งานวิจัยดังกล่าวท าให้ผู้วิจัยสร้างเครื่องหั่น-ซอย เข้ามา
ช่วยด้านการปรับปรุงกระบวนการผลิต ด้านคุณภาพการ
ผลิตช่วยแก้ปัญหาในการน าสมุนไพรไปตากแห้งถ้าตาก
แดดช้าสมุนไพรจะเป็นสีด าขายไม่ได้ราคา เครื่องหั่น-
ซอยยังช่วยเพิ่มปริมาณการผลิต และท าให้วิสาหกิจ
ชุมชนสามารถสร้างความเป็นมาตรฐาน และยกระดับ
กลุ่ม ให้สามารถแข่งขันในตลาดสมุนไพรได้  
 9.3 การวิเคราะห์รายได้จากการใช้เครื่องหั่น-ซอย
สามารถเพิ่มรายได้ให้กับวิสาหกิจชุมชน จากเดิมใช้
แรงงานคน มะระตากแห้งจะมีรายได้ 477.40 บาทต่อวัน 
ขมิ้นชันตากแห้งจะมีรายได้ 450 บาทต่อวัน และเมื่อ
วิสาหกิจชุมชนใช้เครื่องหั่น-ซอย มีรายได้เพิ่มข้ึนจาก
มะระตากแห้ง 30,800 บาทต่อวัน และขมิ้นชันตากแห้ง                
50,400 บาทต่อวัน จะเห็นได้ว่าวิสาหิจชุมชนมีรายได้
เพิ่มข้ึนหลังจากการใช้เครื่องหั่น-ซอย 
 9.4 ผลการประเมินความพึงพอใจของวิสาหกิจชุมชน 
จังหวัดสระแก้ว ท่ีมีต่อเครื่องหั่น-ซอย พบว่ามีระดับ
ความพึงพอใจภาพรวมมีค่าเฉลี่ยคือ ( ̅ = 4.87) และส่วน
เบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D. = 0.15) 
 
10. ข้อเสนอแนะการวิจัยครั้งนี้และครั้งต่อไป 
 10.1 การน าเครื่องหั่น-ซอยไปใช้งานควรตรวจสอบ
เครื่องก่อนน าไปใช้งาน และหลังการใช้งานควรตรวจด้วย
ทุกครั้ง เพื่อความปลอดภัย 
 10.2 ท่อล าเลียงน าส่งควรปรับให้มีลักษณะวงกลม
เพื่อง่ายต่อการใช้งาน และจะช่วยลดปริมาณการสูญเสีย
ได้ 
 10.3 การออกแบบเครื่องหั่น-ซอย ควรหาวิธีการ
ทดสอบและวิธีการหั่นท่ีหลากหลาย 
 10.4 การปรับความเร็วรอบมอเตอร์ ไฟฟ้าของ                
เครือ่งหัน่-ซอย ควรใช้อุปกรณ์อิเล็กทรอนิกส์ในการปรับ
ความเร็วรอบแทนการใช้สายพาน และพูลเลย ์
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